
Pesto alla Genovese
diesenWoche am Donnerstag!

Pesto genovese, auch als »Genueser Pesto« bekannt, ist eine leckere
Soße aus Basilikum, Olivenöl, Käse, Pinienkernen, Knoblauch und Salz.
Man stampft zuerst den Knoblauch mit etwas Salz in einem Mörser, bis
er ganz fein ist. Dann gibt man nach und nach die Pinienkerne,
Basilikumblätter, Käse und Olivenöl hinzu und stampft alles zusammen.

Eine Liste der Allergenkennzeichnung
können Sie im gleichen Feld der Speise-
karte vom Button »ALLERGENLISTE«
downloaden. Zusätzlich finden Sie die
Liste als Aushang in der Mensa.

Änderungen vorbehalten

Zu jedem Tages-
gericht wird auch eine
vegetarische Alternative

angeboten.

Mo
22.04

Speiseplan für die 17. Woche, vom 22.04. – 26.04.2024

Gabelspagtti mit Tomaten Mozzarrellasoße und
frischem Basilikum, gemischter Salat | G, G1, M

Di
23.04

Veggie Hack-Lauchsuppe mit Schmelzkäse und
Kartoffelwürfeln, dazu Ciabatta-Brötchen und dazu
gemischter Salat | G, G1, M, Soja

Mi
24.04

Hähnchengeschnetzeltes in Kräuterrahmsoße
mit Gemüse und Sesamreis, gemischter Salat
Überraschungsdessert | Huhn, M, G, G1, Z

Do
25.04

Käsetortellini mit hausgemachtem Pesto alla
Genovese und gemischtem Salat | G, G1, Pinienkerne

Fr
26.04

Pommes & Salattag:
Verschiedene Salate und Ofenpommes
mit Dipps | S, Z Wo geht’s

hier zu den
Tortellini?


